INFORMACJA

Wojewoédzkiego Inspektoratu Inspekeji Handlowej w Bydgoszczy o wynikach kontroli w zakresie
przekazywania konsumentom rzetelnych informacji o skladnikach zastosowanych do produkcji
potraw w placéwkach gastronomicznych, przeprowadzonych w | kwartale 2020 r. na terenie
wojewodztwa kujawsko - pomorskiego

Kontrolg objg¢to tacznie 12 placowek, stwierdzajac nieprawidtowosci w 8 z nich.
Ustalenia kontroli:
1. Rzetelno$é obstugi.

We wszystkich 12 kontrolowanych placowkach sprawdzono prawidtowo$¢ wyliczania i pobierania
nalezno$ci poprzez dokonanie zakupu kontrolnego. Nieprawidtowos$ci w tym zakresie nie stwierdzono.

2. Prawidlowos¢ oznakowania oferowanych $rodkéw spozywczych.

Zbadano tacznie 157 partii, kwestionujac 131 partii. Stwierdzone nieprawidtowosci polegaty na:
% niepodaniu w menu, cennikach lub w inny sposob w miejscu bezposrednio dostepnym konsumentowi
finalnemu — w przypadku 113 partii, i tak:
= 6 partii — wykazu sktadnikow, w tym w tym informacji o sktadnikach powodujacych alergie
lub reakcje nietolerancji uzytych przy wytworzeniu potraw, a ponadto podano nazwe potrawy
wprowadzajacg w blad co do jej whasciwosci, a w szczegolnosci co do jej sktadu, bowiem
podano informacjg:

,»Z baraning/wotowing lub m. mieszanym” badz ,,z baranina/wolowing”, podczas gdy w
rzeczywistosci uzyto sktadnika o nazwie: ,Dana Yaprakli (surowy wyrob migsny
wotowo — drobiowy, drobnorozdrobniony z dodatkiem migsa wotowego w ptatach) — 5
partii,
- ,ser feta”, podczas gdy w rzeczywistosci do produkcji uzyto sktadnika o nazwie “’ser
satatkowo — kanapkowy ser migkki solankowy ttusty Tolonis” — 1 partia,
= 2 partii — pelnego wykazu sktadnikow, w tym informacji o sktadnikach powodujgcych alergie
lub reakcje nietolerancji uzytych przy wytworzeniu, a ponadto podano informacje
wprowadzajace w btad co do wlasciwosci srodka spozywczego, a w szczego6lnosci co do
nazwy 1 sktadu, bowiem podano informacjg:

,»Z feta” podczas, gdy do sporzadzenia potrawy uzyto sera migkkiego solankowego —
poétttustego Favita,

»goraca czekolada”, podczas gdy do sporzadzenia napoju uzyto nap6j kakaowy instant
Quick Cao,
= 2 partii — nazwy potrawy oraz wykazu sktadnikow, w tym informacji o skladnikach
powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji uzytych przy wytworzeniu potraw,
= 59 partii - wykazu sktadnikow, w tym informacji o wszystkich zastosowanych substancjach
lub produktach powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji,
= 33 partii — pelnego wykazu sktadnikow, w tym informacji 0 wszystkich zastosowanych
substancjach powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji,
= 11 partii - informacji o sktadnikach powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji uzytych
przy wytworzeniu potraw,
¢ podaniu informacji wprowadzajacych w blad co do wlasciwosci $rodka spozywczego, a w
szczegolnosci co do jego nazwy, rodzaju i sktadu, bowiem zastosowano inne produkty anizeli
deklarowano w cenniku — w przypadku 18 partii, i tak zamiast:

- soku porzeczkowego podano napdj z czarnej porzeczki z soku zaggszczonego Cappy -
1 partia,

- sera do sporzadzenia potraw uzyto mieszanki sera gouda i produktu seropodobnego -17
partii.



3. Identyfikowalno$¢ towarow
Oceng w tym zakresie objeto 82 partie srodkow spozywczych we wszystkich skontrolowanych
placowkach. W 2 placowkach nie zidentyfikowano dostawcoéw tacznie 17 partii, z uwagi na brak
dokumentow zrdédtowych, ktore zostang przedstawione w wyznaczonym terminie.

4. Przestrzeganie okreséw waznosci Srodkéw spozywczych.

Aktualno$¢ terminéw przydatnosci do spozycia i dat minimalnej trwalo$ci w stosunku do deklaracji
producentéw sprawdzono w kazdej kontrolowanej placéwce w odniesieniu do 75 partii srodkow
spozywczych. Zakwestionowano 2 partie, z uwagi na brak wymaganych informacji dotyczacych terminu
trwatos$ci, ktore zostaty usuniete.

Ponadto w kontrolowanych placowkach:

przeprowadzono ocen¢ $wiezosci wybranych srodkow spozywczych (konsystencja, barwa,
zapach), oraz jako$¢ tluszczu smazalniczego, nie stwierdzajac cech jakosciowych
dyskwalifikujacych je z obrotu,

sprawdzono przestrzeganie warunkow przechowywania zywnos$ci, stan sanitarno-porzadkowy
oraz orzeczenia lekarskie do celow sanitarno-epidemiologicznych pracownikow majacych
kontakt z zywnoscia, nie stwierdzajac nieprawidlowosci,

dokonano identyfikacji przedsigbiorcow, do ktorych nalezaty skontrolowane lokale
gastronomiczne. W tym zakresie takze nie stwierdzono nieprawidtowosci.

Wykorzystanie ustalen:

v" w toku kontroli:

o wobec 3 przedsigbiorcow na podstawie art. 16 ust. 1 pkt 5 ustawy 0 Inspekcji Handlowej
zazadano niezwtocznego usuni¢cia stwierdzonych uchybien — zgdanie wykonano,

o W 2 placéwkach przedsigbiorcy dobrowolnie usungli stwierdzono nieprawidtowosci, dzialania
naprawcze podjeto niezwlocznie i dobrowolnie,

o wobec 1 przedsigbiorcy, na podstawie art. 16 ust. 1 pkt 6 ustawy o Inspekcji Handlowej
zazadano przekazania W wyznaczonym terminie zréodtowych dokumentow dostaw posiadanych
srodkow spozywcezych,

o wobec 1 osoby (przedsigbiorcy) na podstawie art. 41 Kodeksu wykroczen zastosowano srodek
oddziatywania wychowawczego w postaci pouczenia, za wprowadzenie do obrotu 2 partii
srodkow spozywczych z usunigtym trwalym oznakowaniem dotyczacym m.in. terminu
trwatosci,

v" po kontroli:

o skierowano 1 informacje do wiasciwego terenowo Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego, o stwierdzonej w trakcie kontroli nieprawidlowosci, tj. o0 wprowadzeniu do obrotu
2 partii serow z usunigtym oznakowaniem dotyczacym m.in. terminem trwato$ci,

o do 1 przedsigbiorcy skierowano pismo z zadaniem przedstawienia W Wyznaczonym terminie
dokumentow wskazujacych zrodto pochodzenia posiadanych srodkow spozywczych,

o wobec 1 przedsigbiorcy wszczeto z urzedu postepowanie administracyjne W sprawie

wymierzenia Kar pienieznych na podstawie art. 40a ust. 1 pkt 3 i 4 ustawy o jako$ci handlowej
artykulow rolno-spozywczych, zakonczone wydaniem decyzji o karach pienieznych w tgcznej
kwocie 1500 zt.

Sporzqdzita: Sylwia Biatek — starszy specjalista



